
 

EUROPÄISCHE SOMMELIER SCHULE DEUTSCHLAND  
 

VERKOSTUNGSKARTE 

Datum 
02.05.2019 
03.05.2019 

Uhrzeit 
20.05 
10.40 

Raum 
ESS Berlin  
Ristorante ESSENZA  

Eignung des Raumes 
OK 

 
 

Wein 
Name 
Angimbé 

Typ 
Terre Siciliane IGT 

Alkohol % 
14 

Winzer 
Cusumano 

Jahrgang 
2017 

Temperatur C° 
8 

 
 
 
 
 

Sichttest 

Farbe (Tönung) 
Strohgelb - Leicht Gold 
Klarheit 
Klar 
Körper 
Strukturiert 

 
 

Perlage 

Dauer 
- 
Feinheit 
- 
Dichte (Schaum) 
- 

 
 
 

Geruchstest 

Intensität 
Mittel-Intens - nach 14 St. Kurz 
Persistenz 
Mittelkurz 
Feinheit 
Fein 
Beschreibung 
Reifer Grüner Apfel, Sehr reifer Kiwi, Tomaten Marke, Leicht Gummi, Hefe, Basilikum, 
Champignon, Käseduft, Grüne Paprika, Mariniertes Fleisch, Nispel, Gemüsebet, Leicht Oxidierter 
Kaffee Pulver,Weicher und würziger nach 20 Minuten - Nach 14 Stunden: Gänseblüten, 
Margerite, Kanillen, Löwenzahn, Honig, Intensive Tertiäre,   

 
 
 
 
 
 
 

Geschmackstest 

 
 
Allgemeine Struktur 

Alkohol 
warm 

Säuerlichkeit 
mittel frisch 

Weichheit 
rund 

Salzgehalt 
mineralisch 

Zucker 
trocken 

Tanningehalt 
- 

Ausgewogenheit 
Ausgewogen 
Körper 
Voll und Rund 
Beschreibung 
Hefe, Scharf auf die Zunge, Magnolia, Origano, Basilikum, Nach 14. St. Zitrusfrüchte (Grapefruit), 
Reife Gelbe Melone, Osmanhus,  , 
  
 
Geschmack / 
Geruch 

Intensität 
Mittel-Intens, leicht scharf 

 

Persistenz 
Persistent 

 

Feinheit 
Fein und ausgewogen 

 

Evolution Reif und Trinkbar 

Bemerkungen Kombinierung mit Mittelharte Käse wie Queso Manchego, Gekochte Gemüsegerichte, Scharfe 
Gerichte, Thai-Viet, SüdWest Chinesische Küche 


