
 

EUROPÄISCHE SOMMELIER SCHULE DEUTSCHLAND  
 

VERKOSTUNGSKARTE 

Datum 
23.04.2019 

Uhrzeit 
10.15 

Raum 
Ristorante Essenza 

Eignung des Raumes 
OK 

 
 

Wein 
Name 

     

 
Typ 
Sauvignon Blanc 

Alkohol % 

     

 
Winzer 
Avincis 

Jahrgang 
2017 

Temperatur C° 
8 

 
 
 
 
 

Sichttest 

Farbe (Tönung) 
Stohgelb mit weisse Reflexe 
Klarheit 
Klar 
Körper 
Mittel -> Mittel kräftig 

 
 

Perlage 

Dauer 

     

 
Feinheit 

     

 
Dichte (Schaum) 

     

 
 
 
 

Geruchstest 

Intensität 
Intens 
Persistenz 
Mittlere Persistenz 
Feinheit 
Fein 
Beschreibung 
Mango, Papaja, Exotische mix früchte, Grüner Äpfel, Idrocarburi, Sulfur, Süße Mandel, Ei, Leder, 
Honig, Honig Melone,  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Geschmackstest 

 
 
Allgemeine Struktur 

Alkohol 
Warm 

Säuerlichkeit 
Frisch 

Weichheit 
Weich 

Salzgehalt 
Leicht Mineralisch 

Zucker 
Nicht Present 

Tanningehalt 
Keine 

Ausgewogenheit 
Ausgewogen mit frische eindruck 
Körper 
Voll 
Beschreibung 
Persistente Säuerlichkeit, Zitrusfrüchte (Limette, Zeder, Zitrone), Grasselemente, frisches Heu, 
kongruent mit Aromen, Erdig, Ananas frucht weich und sanftig, Grapefruit schale, Quitte 
 
 
 
Geschmack / 
Geruch 

Intensität 
Intens 

 

Persistenz 
Persistent 

 

Feinheit 
Fein und ausgewogen 

 

Evolution Reif mit evolution möglichkeit, könnte noch weicher werden 

Bemerkungen 

     

 


