
 

EUROPÄISCHE SOMMELIER SCHULE DEUTSCHLAND  
 

VERKOSTUNGSKARTE 

Datum 
30.04.2019 

Uhrzeit 
10.30 

Raum 
ESS Ristorante Essenza 

Eignung des Raumes 
OK 

 
 

Wein 
Name 
Grauburgunder 

Typ 
Grauburgunder Trocken 

Alkohol % 
14 

Winzer 
Nagel 

Jahrgang 
2018 

Temperatur C° 
8 

 
 
 
 
 

Sichttest 

Farbe (Tönung) 
Leicht Gelb mit Durchsichtige Reflexe 
Klarheit 
Klar 
Körper 
Struktur 

 
 

Perlage 

Dauer 
- 
Feinheit 
- 
Dichte (Schaum) 
- 

 
 
 

Geruchstest 

Intensität 
Intens 
Persistenz 
Mittelkurz 
Feinheit 
Fein 
Beschreibung 
Sauer/grüner Apfel, Honigmelone, Kirschenblüte, Lilium, Passionsblume, Iris, Papaya, Avocado, 
Mango, Lakritz Blüme, Muskatnuß, Weisser Pfeffer, Scorza di caprino semistagionato, 
Artischocken blume, Kamille, Honig (1000 blüten), Lindenblume, Wisteria,     
 

 
 
 
 
 
 
 

Geschmackstest 

 
 
Allgemeine Struktur 

Alkohol 
angenehm,  

Säuerlichkeit 
mittel frisch 

Weichheit 
rund 

Salzgehalt 
mineralisch 

Zucker 
wenig 

Tanningehalt 
- 

Ausgewogenheit 
Ausgewogen 
Körper 
Voll und Rund 
Beschreibung 
Honigmelone, Ziitrusfrüchte (Limette, Zeder, Bergamott), Weisse Birne, Weisser Pfirsich, GLicine 
bianco, Ananas blätter, Manna, Resina,    
 
 
Geschmack / 
Geruch 

Intensität 
Intens 

 

Persistenz 
Persistent 

 

Feinheit 
Fein und ausgewogen 

 

Evolution Säuerliche noten, könnte noch länger lagern, so Karaktervoll und ausgebaut das es auch in 6-8 oder 
mehr Jahre Trinkbar ist   
Bemerkungen Kombinierung mit Lammfleisch,   


